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Navod na pouZitie
TEPLOVZDUSNA FRITEZA
R-2820

Rohnsor

Pred pouZitim tohto spotrebia sa prosim zoznamte s ndvodom na jeho obsluhu.
Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je popisané v tomto ndvode na pouZitie. Navod
uschovaijte pre pripad dalSej potreby.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY , )
CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE

Ak dbjde k poskodeniu spotrebi¢a nedodrZziavanim pokynov v tejto prirucke,
zéruka sa stava neplatnou. Vyrobca/dovozca nenesie Ziadnu zodpovednost za
Skody spOsobené nedodrZanim pokynov pisanych v manuali. Nedbalé
pouZivanie spotrebi¢a nie je v stlade s podmienkami tohto navodu.

Pred pripojenim spotrebi¢a k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa napétie uvedené
na Stitku spotrebiCa zhoduije s elektrickym napatim zasuvky.

Spotrebi€ pripajajte iba k riadne uzemnenej zasuvke.

UPOZORNENIE

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentélnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial st pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebiCa bezpeénym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpetenstvam. Cistenie a Udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom. Spotrebi¢ a
jeho sietovy kabel udrzujte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie prostrednictvom programatora,
vonkajSieho Casového spinaca alebo dialkového ovladania.

NepouZivajte spotrebi€ na iné ucely, nez na ktoré je uréeny.

Spotrebi€ je urCeny iba pre doméace pouzitie.

Spotrebic nikdy nenechavajte v prevadzke bez dozoru.

Ak spotrebi¢ nepouzivate, presuvate ho alebo planujete Cistenie, vzdy ho
vypnite a odpojte zo sietovej zasuvky.

Uistite sa, ze sa napéjaci kabel nedotyka horucich Casti spotrebica.

Pred zapnutim spotrebi¢a sa uistite, ze je spravne zapojeny do el. siete (vidlica
sietového kabla je pevne ukotvena v zasuvke).

Neodpajajte spotrebi€ zo sietovej zasuvky tahom za sietovy kabel - vznika
nebezpecenstvo poskodenia sietového kabla/sietovej zasuvky.

Spotrebi¢ s poSkodenym sietovym kablom/vidlicou sietového kabla je
zakazané pouzivat. Ak je sietovy kabel poskodeny, vymenu zverte odbornému
servisu.
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Nepouzivajte spotrebi€, ak nefunguje spravne, spadol na zem, poSkodeny
alebo ponoreny do vody. V ziadnom pripade neopravuijte spotrebi¢ sami. Na
spotrebi¢i nerobte ziadne Upravy - vznika nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom. V3etky opravy a nastavenia tohto spotrebi¢a zverte autorizovanému
servisnému stredisku.

Neponarajte spotrebiC ani jeho Casti do vody alebo inej tekutiny.

Nesiahajte na sietovy kabel vinkymi rukami, mohlo by ddjst k zraneniu el.
pradom.

Spotrebi¢ nepouZivajte ani neskladujte vo vihkom alebo mokrom prostredi.
Nekladte spotrebi¢ na horuci povrch alebo do blizkosti ohiia k zabraneniu jeho
poskodeniu.

Nedotykajte sa horuceho povrchu spotrebica.

Neumiestriujte spotrebiC do pritomnosti vybusnych alebo horlavych latok.
Spotrebi¢ musi byt umiestneny v bezpecnej vzdialenosti (najmenej 30 cm) od
horfavych materialov, ako su napr. Zaclony, nabytok, 16zkoviny, obledenie,
papier a pod.

Nezakryvajte vstup a vystup vzduchu, umoZnite rovnomernu cirkulaciu
vzduchu okolo spotrebica.

NepouZivajte prisluSenstvo, ktoré nie je sucastou spotrebica. PouZitie
prisluSenstva, ktoré nie je odporuéané vyrobcom, méze viest k poziaru, Urazu
elektrickym prudom alebo zranenim oséb.

Umiestnite spotrebi¢ na rovnu plochu alebo stol, nech napéjaci kébel nevisi
cez okraj stola alebo pultu.

Uskladnite spotrebi¢ v suchom prostredi.

Dolezité:

Pred prvym pouZitim odstrante obalové materialy.
Potom umyte vyberatelnu nadobu a fritovaci kés v teplej vode. Pred pouZitim
dobre vysuste. Uistite sa, Ze elektrické su€asti zostali suché.
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POPIS SPOTREBICA

1. Fritovaci koS

2. Fritovacia nadoba

3. Poistka rukovate

4. Tlacidlo pre uvolnenie rukovate
5. Rukovat

6. Privod vzduchu

7. Ovladaci panel

8. Tlacidlo pre zvySenie teploty

9. Tlagidlo pre zniZenie teploty

10. Tlacidlo ON/OFF

11. Tlacidlo pre vyber rezimu

12. Tlacidlo pre nastavenie CasovaCa+
13. Tlac€idlo pre nastavenie ¢asovaca -
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14. Vystup vzduchu
15. Napéjaci kébel

POPIS JEDNOTLIVYCH REZIMOV PRIPRAVY POTRAVIN

2 3 4
= B A

1. Hranolky 1
2. Jahnacie kotlety

3. Krevety 7%&%
4. Mténik

5. Kuracie palicky A
6. Steak 5
7. Ryba

POUZITIE SPOTREBICA

e Zapojte spotrebi¢ do elektrickej siete.
o Stlacte tlaCidlo ON/OFF.

o Nastavte poZzadovanu teplotu na ovladacom paneli pomocou tlacidiel pre

zvySenie a znizenie teploty.

e Nastavte CasovaC na 3 mindty. Znovu stlacte tlacidlo ON/OFF pre zapnutie

spotrebica.

e Po uplynuti 3 minGt je spotrebi¢ pripraveny na pouzitie. Vyberte fritovaci koS a

vloZte do neho poZadované mnoZstvo potravin.

Nasledne vratte fritovaci k&S spat do spotrebica.

Nikdy nepouZivajte spotrebi¢ bez fritovacej nadoby.

Pre manipuléciu s fritovacom koSom pouzivajte vyhradne rukovat.

¢as.
Pre uvedenie spotrebi¢a do prevadzky stlacte tlacidlo ON/OFF.
e UkoncCenie procesu fritovanie bude sprevadzané zvukovym signalom.

Stlacte tlacidlo pre nastavenie reZimu, alebo nastavte pozadovan( teplotu a
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e Vyberte fritovaci kd$ (pomocou tladidla pre uvolnenie rukovate) a nasledne

potraviny.

TIPY

o  Pre vacSie chrumkavost odporucame potriet potraviny trochou oleja.

o Pretrepanie prisad po€as pripravy potravin zaisti rovnomemny lepsi vysledok.
Ak chcete prisady pretrepat, vytiahnite fritovaci nadobu zo spotrebi¢a za
rukovat' a sme zabezpecili jej. Potom ju zasunte spat do spotrebica.

CISTENIE A UDRZBA

handrickou.

Nechaijte fritézu po pouziti vychladnut, aspor 30 minut.
Spotrebi¢ nesmie byt ponoreny do vody.
Fritézu Cistite pravidelne z vnutornej i vonkajSej strany.

Vonkajsi stranu fritézy vyCistite vihkou handrickou a osuste makkou, Cistou

Nikdy nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo Spongie.

o  KobS s rukovatou a vyberatelnou nadobu je mozné umyvat' aj v umyvacke
riadu. Pred dalSim pouZitim dobre osuste.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Spotrebi¢ nefunguje

Spotrebi€ nie je zapojeny
v el. sieti.

Zapojte spotrebi¢ do el.
siete.

Nebol nastaveny rezim
alebo ¢as pripravy.

Nastavte reZim alebo ¢as
pripravy a nasledne

stlacte tlaCidlo ON/OFF.
Spotrebi¢ po vybere
rezimu nebol zapnuty Stlacte tlacidlo ON/OFF.
tlaCidlom ON/OFF.
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Jedlo je na konci pripravy
nedovarené

Prili§ vela potravin v kosi.

Vkladajte do koSa
primerané mnozstvo
potravin.

Bola nastavena nizka
teplota.

Nastavte vysSiu teplotu.

Bol nastaveny kratky Cas
pripravy.

Nastavte dihsi ¢as
pripravy.

Jedlo je pripravené
nerovnomerne

Niektoré potraviny je
dobré v priebehu pripravy
pretrepat.

V polovici pripravy
potraviny pretrepte.

Jedlo nie je chrumkavé

Niektoré potraviny je
dobré potriet slabou
vrstvou oleja.

Potrite slabo pred
fritovanim potraviny
olejom.

Nemozno jednoducho
zasunut nadobu do
spotrebica.

Prili§ vefa potravin v kosi.

Vkladajte do koSa
primerané mnoZstvo
potravin.

KoS nie je v nddobe
spravne umiestneny.

Umiestnite spravne ko
do nadoby.

Rukovat' v zlej pozicii.

Umiestnite rukovat do
vodorovnej polohy.

Zo spotrebita sa fajci

Fritovanie tuéného
pokrmu.

Dym u fritovanie tuku je
bezny a nie je to porucha.

V spotrebici je olej z
minulého fritovanie.

Spotrebic Eistite po
kaZdom poufZiti.
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KNIHA RECEPTOV

AZIJSKE ZEMIAKOVE HRANOLKY

zemiaky 4 ks

olej 2 lyzicky
sol Stipka
korenie Stipka
susena cibula 1 lyZi¢ka
chilli mleté Y2 lyZicky

Postup: zemiaky oSupeme a nakréjame na hranolCeky. VloZte ich do studenej osolene;
vody na 20 minut. Po vybrati je riadne osuSte v papierovej utierke. PremieSajte vSetky
ingrediencie dohromady. Teplotu nastavte na 180 ° C, asovaC 5 minut predohrev.
Nasledne pri tejto teplote pecte po dobu 15-20 mindt, alebo pouZite nastavenie rezimu
pre hranolky.

ZLATA KURACIE KRIDELKA
kuracie kridelka 500 g
cesnak 2 straciky
zé&zvor mlety 2 lyzicky
rasca mleta 1 lyZicka
korenie mleté 1 lyzika
chilli omacka sladka 109

Postup: zmieSajte vSetky suroviny dokopy a premieélajie ich s krielkami. Nechajte
odpoginat 20 mindt. Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asovaé 5 minut predohrev. Nasledne
pri tejto teplote pedte po dobu 15-20 minit.
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KURACIE NUGETKY

kuracie prsia 500 g
vajcia 3ks
hladka mika 1 hrnéek
strdhanka 1 hrnéek
olivovy olej 1 lyZicu
korenie biele mleté 1 lyZicka

Postup: kuracie prsia nakrajajte na nugetky. ZmieSajte vsetky ingrediencie dohromady
a jednotlivé kusky v nich obalte. Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asova¢ 5 minut
predohrev. Nasledne pri tejto teplote peéte po dobu 15-20 min(t.

JAHNACIE KOTLETY

jahAacie kotlety 5009
Brandy poharik
olej 2 lyZice
korenie Cierne mleté 1 lyZi¢ka
sol Stipka
s6jova omacka 1 lyZica

Postup: kotlety nechajte odleZzat 20 minut v marin&de pripravenej zo surovin vysSie.
Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asova¢ 2 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote pecte
po dobu 10-12 minut, potom kotlety otoCte a znizte teplotu na 150 ° C a dopékeijte
dal$ich 10 minut.




Teplovzdusna fritéza R-2820 | SK

BRAVCOVE KOTLETY ' - -&

bravCové kotlety 500 g : : )
vajcia 3ks f ko
zemiakovy $krob 1 hrngek " .
zé&zvor mlety V2 lyzicky

cesnak suseny Y2 lyZicky

s6jova omacka Y lyZice

sof Stipka

olej Y lyZice

Postup: kotlety nechajte odlezat 20 minut v marin&de pripravenej zo surovin vysSie.
Teplotu nastavte na 200 ° C, Casovac 5 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote pecte
po dobu 10-12 minut, potom kotlety otocte a znizte teplotu na 150 ° C a dopékejte
dal$ich 10 minut.

VYPRAZANE KALAMARE
kalamare (mrazené) 500 g
olej 2 lyzice
sol 1 lyZicka
rasca mleta 1 lyzicka
paprika sladka 1 lyzi¢ka
korenie mleté 1 lyzicka

Postup: zmieSajte vSetky suroviny dokopy a obalte v tejto zmesi jednotlivé kusky.
Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asovac 5 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote pecte
po dobu 12-15 minat.
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PIKANTNE KREVETY

krevety 10 ks
olej 2 lyZice
cesnak strucik
korenie mleté 1 lyZi¢ka
chilli mleté 1 lyzicka
chilli omécka 10g

Postup: umyté a osuSené krevety premieSajte s olejom. Teplotu nastavte na 200 ° C,
¢asova¢ 5 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote pecte po dobu 5-8 minat. Po
upeceni krevety obalte v zmesi korenia.

PECENA KUKURICA
kukurica cela 2 ks
olivovy olej 2 lyzicky

Postup: kukuricu premieSajte s olejom. Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asovaé 5 minut
predohrev. Nasledne pri tejto teplote peéte po dobu 10 min(t.
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TECHNICKA SPECIFIKACIA
Menovity rozsah napatia 220-240 V
Menovity kmitoget 50/60 Hz
Menovity prikon 1800 W
Objem fritovacieho ko3a 521

Zmeny textu a technickych tdajov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material odloZte na miesto uréené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENi
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, Ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmu byt pridané do bezného
komundlneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu a recyklaciu odovzdajte
tieto vyrobky na urCené zberné miesta. Alternativne v niektorych krajinach

I Europskej Unie alebo v inych eurdpskych krajinach méZete vréatit svoje vyrobky

miestnemu predajcovi pri kdpe ekvivalentného nového produktu. Spravnou

likvidaciou tohto produktu pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a

napomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné

prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky nesprévnej likvidacie
odpadov.

c Tento vyrobok spifia véetky zakladné poziadavky smemic EU, ktoré sa nafi
vztahujd.
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